
Alle Preise in CHF und inkl. MWST 

Vorspeise 
 

Fisch Teller  
Marinierter Lachs, geräucherter Schwertfisch 

Thunfischtartar mit Avocadocreme und Tintenfisch Carpaccio  

CHF 27 

 

Rindstartar Piemontese  
vom Fassona Rind 

CHF 25  

 

Vitello Tonnato  
CHF 25 

 

Parmigiana di Melanzane 
Gemüseauflauf mit Auberginen 

CHF 16 

 

Bruschetta Casalinga-Duo 
mit Tomatenwürfelchen, Zwiebeln, Knoblauch sowie  

mit gebratenen Zwiebeln und Sardellen 

CHF 15 

 

Randen-Humus mit Olivenöl    
CHF 12 

 

«(Tanti)» Antipasti für zwei – (für 2 Personen) 
Marinierter Lachs – Vitello Tonnato  
Bruschetta Casalinga mit Tomaten 

Randen-Humus mit Olivenöl 
und eine Überraschung aus der Küche 

CHF 48  



Alle Preise in CHF und inkl. MWST 

Salate 
 

Gratinierter Ziegenkäse mit Honig und frischem Thymian  
garniert mit Blattsalat   

CHF 16 
 

Bunt gemischter Salat an einem Hausdressing  
CHF   9.50 

  

Grüner Blatt-Salat an einem Hausdressing  
CHF 8 

 

Suppen hausgemacht 

Scharfe Currysuppe mit Kokosmilch  
CHF 11 

 

Minestrone Blattnerhof  
CHF 10 

 

Tomaten Cremesuppe mit Basilikum  
CHF 9 

 

 

Wir servieren kein Brot 
SIE KÖNNEN JEDOCH JEDERZEIT SO VIEL BROT,  

WIE SIE ESSEN KÖNNEN BESTELLEN 
DAMIT HELFEN SIE UNS, DEN BROTABFALL ZU REDUZIEREN! 

 
 



Alle Preise in CHF und inkl. MWST 

Pasta - Risotto 
 

Tagliatelle mit Rindsfiletstreifen  
an einer Pfifferling-Sauce mit Cherrytomaten 

CHF 30 
 

Panzerotti gefüllt mit Ricotta und Spinat  
an einer Safransauce mit Burrata Tropfen  

CHF 28 
 

Hausgemachte Riesenravioli im Filoteig  
mit Gemüse-Ingwer-Füllung 

garniert mit Kernenmix und Agrodolce (süsser Balsamico) 
auf kleinem Salat mit Apfeljulienne 

CHF 26 
 

Gnocchi nach Sorrentiner Art  
ein Auflauf mit Tomatensauce und Mozzarella 

CHF 25 
 

Spaghetti alla Chitarra  
Aglio Olio Peperoncini mit Zucchini  

CHF 22 
 

Spaghetti Napoli mit Burrata  
CHF 22 

 

Spaghetti Bolognese 
CHF 22 

 

Randen–Risotto mit Taleggio  
CHF 28 

 

 



Alle Preise in CHF und inkl. MWST 

Hauptgerichte 
 

 

Rindsfilet 
an einer Pfeffersauce mit Bratkartoffeln und Gemüse 

160 g CHF 54 
250 g CHF 61 

 

 

Kalbs Cordon bleu  
gefüllt mit Schinken und Raclettekäse 

mit Pommes-Frites und Gemüse 

CHF 45 

 

 

Geschmortes Rindsbäggli 
mit Polenta und Ratatouille 

CHF 35 

 

 

Hamburger mit Weiderindfleisch 
mit Hamburger Brötli aus dem Wallis 

mit Käse, Speck, Salat, Tomaten,  
Zwiebeln, Spiegelei,  
und Pommes-Frites 

CHF 32 

 

 

Mistkratzerli 
mit Kräutersauce und Bratkartoffeln 

CHF 28 

 

 

 



Alle Preise in CHF und inkl. MWST 

Paniertes Schweins-Schnitzel  
mit Pommes-Frites und Gemüse 

CHF 30 

 

 

Poulet Curry Geschnetzeltes 
mediterranem Gemüse, Kokosmilch und Reis 

CHF 30 

 

 

Lachsschnitte an einer Zitronensauce 
mit Risotto und Gemüse 

CHF 32 

 

Vegi Burger  
mit Hamburger Brötli aus dem Wallis 

mit grillierten Zucchini, Tomaten, Raclette- Käse, Pommes-Frites  
und Joghurt-Dill-Sauce  

CHF 28 

 

 

Panko-Panierte Banane an einer Currysauce 
mit mediterranem Gemüse, Kokosmilch und Reis 

CHF 25 
 

 
Über Zutaten, in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen 

 auslösen können, informieren wir Sie auf Anfrage gerne! 
 

Glutenfreie Pasta Dauer ca. 15-20’ 
 

Herkunft Fleisch/Fisch/Brot: 
Hühnchen/Kalbfleisch/Rindfleisch: Schweiz 

Fassona Rind: Italien 
Mistkratzerli: Italien 

Fisch: Norwegen, Italien 
Brotwaren: Schweiz 

vegetarisch 

 



Alle Preise in CHF und inkl. MWST 

Käseschnitte 
mit Schinken, Tomaten, Ei und gebratene Zwiebeln 

CHF 26 

 

 Käseschnitte Natur mit Ei 
CHF 24 

 

Walliser Teller 
Trockenfleisch, Rohschinken, Hauswurst, Speck und Käse und Roggenbrot 

CHF 29 
 
 
 

Käsefondue 
 

Fondue mit Trüffel «Güntensperger Käse» 
ab 2 Personen CHF 29 pro Pers.  

 

Traditionelles Käsefondue «Fromalp»  
ab 2 Personen CHF 26 pro Pers. 

 

Familien Fondue ohne Alkohol «Güntensperger Käse»  
ab 2 Personen CHF 26 pro Pers.  

 
 

Serviert mit Fondue-Brot 
gekochte Kartoffeln Zuschlag CHF 5 Portion 

 

 



Alle Preise in CHF und inkl. MWST 

 

Hausgemachte Desserts 
 

 

Warmer Schokokuchen aus dunkler Schokolade  
mit flüssigem Kern 

mit Himbeeren-Sorbet (Dauer ca. 15-20‘) 

CHF 12 
 

 

Hausgemachtes Zitronen - Tiramisu 
CHF 9 

 

 

Bonet alla piemontese – Crème Caramel mit Amaretti 
CHF 9 

 
 
 

Fragen Sie nach unserer Eiskarte…. 

 
 

 

 

 

 

 

            Man soll dem Leib 

Etwas Gutes bieten, 

                 damit die Seele 

Lust hat, darin zu wohnen 
Winston Churchill 


